OFFNUNGSZEITEN:

Montag - Freitag & Sonntag ~ 11:30 - 14:30 Uhr
17:30 - 22:30 Uhr

Samstag Ruhetag

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen.
Lieferservice im Gewerbegebiet Wallau

zwischen 11:30 - 14:30 Uhr.

Durch unsere Betriebsgrofe sind wir nicht
verpflichtet, Mehrwegverpackungen anzubieten.
Gerne konnen Sie aber |hre eigenen Verpackungen zum
Beflillen mitbringen.

Inhaber: Fabrizio Masdea
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SUPPEN

20. ZUPPA DI CIPOLLE..............7,00 €
Zwiebelsuppe
21. MINESTRONE...............T00€

Gemiisesuppe, wahlweise mit Pasta*’'

25. ZUPPA DI POMODORO............T,

Tomatensuppe

26. ZUPPA DI FUNGHI CREMOSA....

Champignoncremesuppe

100 €

VORSPEISEN

30. VERDURE MISTO cveeaw.......14,00 €

Gemischte warme Vorspeisen mit Gemiise

32. MEERESFRUCHTE SALAT..........15,00 €
~ Eingelegte Meeresfriichte’*# mit Olivendl &
- Krautern

37 ANTIPASTO CASERECCIO cuusiowo .. 17,00 €
f - Gemischte Wurst und Kéase Spezialitaten

41. FRITTURA MISTA........oe 18,00 €

Frittierte Sardellen und Calamani

40. RINDER CARPACCIO.................15,00 €

Hauchdiinn geschnittenes Rindfleisch mit
Parmesan?®? und Rucola

42. VITELLO TONNATO...............
Kalbfleisch mit Thunfischsolle

15,00 €

Zu jeder Vorspeise servieren wir WeiSbrot™

43 LACHS CARPACCIO............15,00 £ Y TN,
Hauchdiinn geschnittener Lachs mit Ei und 1.,:' ,r ; r,,“ﬁ

" b ] 2
Sellerie B l\ ;
™ . b ‘l. :
‘_._ k. o I“I

44. SARDELLE FRITTE................15,00 €
Frittierte Sardellen mit Knoblauch-Dip und
Zitrone

45. GEMISCHTES CARPACCIO............18,00 €

Eine Variation aus Vitello Tonnato, Rinder- und
Lachs-Carpaccio

46. DI BUFALA (aus nearee mmnan......JE,SUf : A

mit Biffelmozzarella® und frischen Tomaten

[

SALATE

49. BEILAGENSALAT pea................5,50 €

Gemischter Salat mit Tomaten, Gurke, Zwiebeln
und Paprika

‘ B 53 KLEINER ITALIENISCHER SALAT...8,50 €

®" ltalienischer Salat mit Thunfisch,
b Vorderschinken®?, Kase®, Ei, Zwiebeln, Gurke,
Tomaten (kleine Portion)

54. ITALIENISCHER SALAT..............

(O [talienischer Salat mit Thunfisch,
&\ Vorderschinken® 2, Kase®, Ei, Zwiebeln, Gurke,

Tomaten
55. KLEINER SPEZIALSALAT.................9,50 €

mit Kise®, Vorderschinken®*, Krabben,
Thunfisch, Mozzarella®, Artischocken?, Peperoni,
Paprika, Oliven®, Ei, Zwiebeln (kleine Portion)

56. SPEZIALSALAT........ ... 1200€
mit Kase®, Vorderschinken??, Krabben,
Thunfisch, Mozzarella®, Artischocken?, Peperoni,
Paprika, Oliven®, Ei, Zwiebeln

10,00 €

Extra Brot 1,00 €
Als Dressing wahlweise: Hausdressing™ oder Balsamico & Olivendl

57. TOMATENSALAT.......e.

mit Mozzarella® und Zwiebeln

8,50 €

58. ITAL. BAUERNSALAL.............10,50 €

Tomatensalat mit Parmesan?®®, Mozzarella®,
Zwiebeln, getoastetem Brot*', Thunfisch

59, CHEFSALAT...................... 14, 006 SZ7 2% om

mit griinem Salat, Rucola, Tomaten, Mais,
Putenfleisch

60. RUCOLASALAT... . 11.00€ = ol

mit Rucola, Parmesan®®, Toastwurfeln*'!, Tomaten
und Pinienkerne
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Unser I(ase ist von
Natur aus laktosefrei

PIZZA

<)

& 26 ecm

= 11809

Tomaten, Kise ¢, Salami’??®, Vorderschinken??,
Champignons, Paprika, Peperoni, Zwiebeln,
Artischocken?, Oliven®

101. MARGHERITA........reen 1,50

Tomaten, Kise®

102 JPROSCIUTITG: .= o

Tomaten, Kase®, Vorderschinken??

T U0 o e e 9,90

Tomaten, Kise ®, Vorderschinken®®, Ananas

104 SITATIA "S- res v Oahi()
Tomaten, Kase®, Salami'??, Vorderschinken?>,

Pilze, Paprika

" {06 DEILAGASA o < 9450

Tomaten, Kase®, Salami'??, Vorderschinken®?,
Pilze, gekochtes Ei

07 DIAVOLO... 10N

Tomaten, Kase®, Salami'23, Pilze, Sardellen,
|l Zwiebeln, Peperoniwurst'?

108 AL TONN O

Tomaten, Kise ®, Thunfisch

109. COMBINAZIONE..................... 9,50

Tomaten, Kise®, Salami'?3?, Vorderschinken®?,
Pilze

110. QUATTRO STAGIONLI............... 9,50

Tomaten, Kase®, Salami'??, Vorderschinken??,
Pilze, Oliven®*

UIESPECIALE . e i 900

Tormaten, Kise®, Salami'2:3, Varderschinken®?,
Pilze, Zwiebeln, milde Peperoni

U2 ACAPRICOIOSA: = 5 Tt

Tomaten, Kase®, Salami'2?, Sardellen,
, Knoblauch, milde Peperoni

fi5: GIARDINIERA. . ............... 9/50

Tomaten, Kase ®, Erbsen, Peperoniwurst’? und
Pilzen

. CALZONE..........................

© Pizzatasche mit Tomaten, Kise®,
Salami'-?-3, Vorderschinken®?, Paprika

BRSBARL............ L

Tomaten, Kase®, Salami'23,
Vorderschinken??, Artischocken?, Oliven®,
Kapern®, Sardellen, Paprika

9,00

AL

9,50

9,00

10,00

& 26 cm

16 DIFPARMA: 0 oo 12,00

Tomaten, Kase®, Parmaschinken®, Rucola, Parmesan®?

120, MAFTA =2 e e 107550

Tomaten, Kdse®, Salami'?*, Peperoni, Oliven*, Paprika

121, SORIANOREN. . e 1200

Tomaten, Kase®, Salami'??, Vorderschinken??,
Paprika, zwei Spiegeleier

122, SAVAMIL < et i te

Tomaten, Kise ®, Salami'®

123, PEPERONIWURST...... ........

Tomaten, Kise *, Peperoniwurst 2

124 HUNGH] = e o

Tomaten, Kise ®, Champignons

1,3.4

& 28 cm

13,00

9,00
10,00
11,00

11,00

11,50

Tomaten, Kise®, Meeresfruchte

120 RUSHICALE o s

frische Tomaten, Kase ¢, Thunfisch, frische
Zwiebeln

127 AVEGRTALE. s

Tomaten, Kése®, Broccoli, Spinat,
Artischocken?, Peperoni

1285 CARPACCIOL

Rinderfilet, Rucola, Parmesan®® (nicht zum
Mitnehmen)

129. QUATTRO FORMAGGL................

Tomaten und vier verschiedene Kisesorten®®

13 MOZZARELIR o . o 2

frische Tomaten, Basilikum, Mozzarella®

152 AIVACHEE. S 0% oo

frische Tomaten, Kase®, Krabben, Spinat,
Knoblauch, frische Zwiebeln

1335 CALZONE SPEGIALE = =*- e

Pizzatasche mit Tomaten, Kise ®,
Mozzarella®, Sardellen, Paprika, Oliven®,
Kapern®

134. ALLA BOSCAIOIA.................... 11,00

Tomaten, Kase ®, Steinpilze, Rucola, Parmesan®*

BUGUR

Tomaten, Kase®, Sucuk

12,50

10,00

9,00
11,00

12.00 12,00

12.00 1,90

10,50
12,00

10,00

12,00
10,00

10,50

11,50

(9

_PIZZABROT xcn - Cn)

80. PIZZABROT ...
I 81. PIZZABROT KH{]BLAUCH
820 PIZZABROLTOMATE .

83. PIZZABROTCHEN.........
mit Kase gefiillt (laktosefrei)

817. MINI PIZZABROT MIT NUTELIA ..........

s S0
= U

e 00

auf drei Scheiben WeiBbrot
85. PIZZABROT BRUSCHETTA .....................

mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Knoblauch

86. PIZZABROT RUSTICALE ......................

TomatensoBe, Parmaschinken?, Parmesan®?,
Rucola

5,00

1,000 |

& 28 cm

13,50

12,50

13,50

10,00
10,00
10,00
13,00

12,00

11,00

14,50

11,00

13,00

13,00 .

|
N
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“
P )

12,50~

84, BRUSCHETTA MIT TOMATEN........ 5,00 4
9,00 Gl
8,00 it SV
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PASTA

|

MESALIA PESCATORA.. . 13}50°€

mit Krabben, Lachs und Tomaten-Sahnesolle

A0 NAROLE: 900 €

mit Tomatensole

I BOIOGNESE. . 2 11100 €

mit Hackfleischsolle

20 FATRESIO=E T s e e 10k

mit BasilikumsoBe

213.- GARBONARA.. ..t 11,50'€

mit Sahne, Vorderschinken und Ei

216. AGLIO, OLIO E PEPERONL..................10,50 €

mit frischem Basilikum, Kirschtomaten,
Knoblauch und pikante Peperoni

23; ALPOMODORO. = = . 15,00 &

mit frischen Tomaten, Rucola, Basilikum

24 AITA KOPSCH= "= 400

mit Spinat, Lachs und Tomaten-5ahnesofle

PSS ALLR ANNAL. = i e 2 1450

mit TomatensoBe, Pfifferlingen, Parmaschinken,
Sahnesole

26; SORRENTINA--. =~ 450 €

mit Zucchini, Auberginen, frittierten Zwiebeln,
Spinat und GorgonzolasoBBe

234. MARE E MONTE...........rrrrrnnn 13,00 €

mit Thunfisch, Oliven, WeiBwein,
Kirschtomaten, Oregano, Knoblauch

235 SMARINARA. = cs Toa o e 215,507€

mit Venus- und Miesmuscheln, Garnelen und
WeiBweinsoBe (pikant)

236 CONTADINA.... 1500 €

' nfrnscher Salsiccia, Eﬂhnen Tnmatensnﬂe

EERRITTTANISCA. 1450 €

n"I Kapern, Oliven, Anchovis, frischem
Knoblauch, Oregano, Weilwein und Tomate

8. GHEP.. o ] R0 E

mit Pilzen, Pute und SahnesoB3e

207, AL TONNO. Ze = i e 2300

mit Thunfisch und TomatensofBe

218 AT PINACL e 1. SORE

mit Spinat und Sahnesofle

220. ARRABBIATA.....

mit scharfen Peperoni, Erhsan Tﬂmatensﬂﬁe

221. Al QUATTRO FORMAGGL.........ccoererne

mit vier versch. Kasesorten und Sahnesofle

233 JAMATRICIANAR: <5~ Seor vs - n s
mit Speck und Tomatensolie

214. TORTELLINI ALLA PANNA.......ccccceris

mit Vorderschinken und Sahnesolle

215. TORTELLINI GORGONZOLA.........orvrree

mit Vorderschinken und Gorgonzolasofle

115088

=9 FRISCHE PASTA &~

261 GNOCCHI ALEA CHEF..~...ce e 1300

gefiillt mit Mozzarella in frischer TomatensoBe

262. TRLANGOLI AL SALMONE...........ccrserc 15,50 €

dreieckige Teigtaschen mit Rucola-Ricotta
gefiillt in Lachs-SahnesolBe

264. TORTELLONI AI PORCINL.........corvcerrnnns 13,90 €

gefiillt mit Steinpilzen in Sahne-ChampignonsoBe

265. TORTELLONI AI SPINACL..........oocosccrcee 15,50 €

gefiillt mit Ricotta und Spinat in Gorgonzola-SpinatsofBe

266. SCHIAFFONI ALLA BUFALA.........coenn 15,50 €

gefiillt mit Biiffelmozzarella in Kirschtomaten-BasilikumsoBe

263. RAVIOLI ALLA BOLOGNESE...........cccen: 14,50 €

gefiillt mit Rinderbraten in Bolognesesofle

267. TRLANGOLI VERDURE (VEGAN)....cccocovrrrrne

gefiillt mit Grillgemiise, dazu Brokkoli &
Zucchini, Kirschtomaten-Basilikumsol3e

268. FIORELLINI AL TARTUFO.......ccorsnnee

Nudelkissen gefillt mit Triiffeln, serviert in
Salbeibutter mit Rucola und gehobeltem Parmesan

269. PASTA MISTA SPEZIALE.......ooeee
Gnocchi alla Chef, Ravioli alla Bolognese,
Tortelloni ai Porcini und Fiorellini al Tartufo

14,50 €

15700k

19,50 €

BS

‘AL FORNO

NO oo

282. RIGATONI AL FORNO!ISI} ¢

mit BolognesesoBe, Sahne, mit Kise Uberbacken

283. TORTELLINI AL FORNO... ..o 11,50 €

mit Bolognesesolle, Sahne, mit Kise Uberbacken

286. LASAGNE.... e e ][ SONE

mit Bologneessolie, Sahne 1Il.p"l:nr-:‘:.lE1"5t:hlnln:«arﬁ
mit Kase Uberbacken

287. CANNELLONI CARNE....................11,50 €

gefillt mit Hackfleisch in Bolognesesole

289. CANNELLONI RICOTTA........cc.....

gefiillt mit Ricotta-Spinat in Tomatensof3e

=12,50"€




SPEZIALITATEN DES HAUSES

Alle Spezialitaten werden mit Pommes Frites serviert.

\
-

<9 ARGENTINISCHES RUMPSTEAK | SN

| 9 SCALOPPINA NATUR -

3 zarte Naturschnitzel vom Schwein, saftig gegrilltes Rumpsteak vom argentinischen Rind,

serviert mit Pommes Frites serviert mit Fommes Frites y/ >
4005 AUTUIMONE ..o MI50€ ¢ [SandiAMATHRAES S C VL e el N 550 A
mit Zitronensofie ~ klassisch vom Grill &
401. AL VINO BIANCO.......oooeereeeer. 14,50 € 415 AUCIPOLLE. e 2ODSE
in WeiBweinsauce mit geschmorten Zwiebeln
404 ALBRANDY.. . M50€ [ 416 GALERMAMMA = . 205N
mit Weinbrand-Sahnesauce mit Pilzen und Zwiebeln AN
406 BOLOGNESE: = = e o o . 145006 417, ATEDRGHY. -2 = e s s D650 €
mit Hackfleischsauce, Vorderschinken und mit C]‘mmpigngn-ﬂa]’ungauc&

el 418. ALLA GORGONZOLA ... 26,50 €
407 ALCAPIZZMOIN ... o M50I€ mit Gorgonzola iiberbacken

mit Kapern, Sardellen, Paprika, Oliven |
B s 4204 (PEPERVERDE, & i 7 S il S 5

mit griiner Pleffersauce

[« SPECIALS e =9 ARGENTINISCHES RINDERFILET |
421. RUMPSTEAK DELLA CASA ... 2650¢€ gegrilltes argentinisches Rinderfilet,

Rumpsteak iiberbacken mit Spaghetti serviert mit Pommes Frites

e e 425, MAWOR'S= 2 fe e et 29 5
423. SALTIMBOCCA ALLA ROMANA .......... 19,50 € Kass et voniGal

Kalbsschnitzel mit Vorderschinken
und Salbei 476% JRINEUNGH]. o= vims o o1 (0E

mit Champignon-Rahmsauce

Ec\g SCALOPPINA PANIERT @0] 8, AL GMBERET) . LD

zarte panierte Schweineschnitzel, 429. NRDAGASCGAR ... - o o = 3TH0E

serviert mit Pommes Frites mit griiner Sahne-Pfeffersauce
008 RALURIGHEF™: - wa e e S5 5056 4300 AI'RORGINI: = = v i e A6
Schweineschnitzel Wiener Art, mit Bruschetta mit Sahne-Steinpilzsauce

und Mozzarella tiberbacken 432, ALLA GORGONZOLA ... 32,50 €
405 SRIDANESE e -~ L 13,5ﬂ€ mit Sahne-Gorgonzola-Sauce
klassisch paniertes Schweineschnitzel

08 JAGERMRT. oo .2 o . 50 LC\‘:‘) VOM GRILL ef;]

mit Champignon-Rahmsauce

409. ZIGEUNERSCHNITZEL e 1450 € | 434 BISTECCA DI TACCHING............... 13,50 €

mit frischer Paprika, Zwiebeln, Oliven, gegrilliss hutensiest ’ .
Champignons und pikanter Tomatensof3e 435. KALBSKOTELETT NATUR....... 2850€

410. CORDON BLEU ... 14,50 € B A
gefiillt mit Kise und Vorderschinken, 437. KALBSLEBER ALLA VENEZIANA ............... 18,50 €

serviert in Weillwein-Tomatensauce, Kalbsleber, geschmort mit Zwiebeln

. mit Zitronenscheiben g und Weiliweinsauce

—

Zu unseren Fleischgerichten servieren wir auf Wunsch einen

{:} kleinen Beilagensalat kostenlos. Bratkartoffeln, mediterranes {:}
Gemiise oder Fastabeilage gegen 2,50 € Aufpreis.




(&

301. CALAMARI ALLA ROMANA®™<........... 18,00 €

Panierte Tintenfischringe
mit Knoblauch-Dip

302. CALAMARI ALLA GRIGLIA................. 20,00 €

Gegrillter Tintenfisch mit Knoblauch,
Olivendl und frischen Krautern

| 303. SEEZUNGE NATUR................... TAGESPREIS

Frische Seezunge, schonend gegrillt

S04 GAMBAS ... e 285

GroBe gegrillte Garnelen
mit Knoblauch und Olivenal

807: SERIRUREL = . 2450

Gegrillter Seeteufel
mit mediterranem Gemiuse

BRI .
o e

FISCH

Unsere Fischgerichte servieren wir mit mediterranem Gemiise und feinem Olivendl.

Y,

308. LUPO/DIMARE .-

Zwei gegrillte Wolfsbarschfilets
mit mediterranem Gemiuse

JLAGSERING - S

Gegrillte Sepia mit Knoblauch,
Olivendl und Zitrone

305. DORADE NATUR........oeen 2350 € '.a‘

Zwei gegrillte Doradenfilets

mit mediterranem Gemiise

314. LACHSFILET NATUR................ 20,50 €

Gegrilltes Lachsfilet
mit mediterranem Gemuse

306. LACHSFILET WEISSWEIN ............... 22,00 €

Lachsfilet in feiner WeilBweinsauce

L

275: GIARDINIERR.......ccccoa i 25 1500 %

| Mit Erbsen, Tomatensauce
l und Parmesan

276: ALFRUTTLDI MARE:> ...................16,00€

Mit Meeresfriichten
und Tomatensauce
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Unsere Risotti werden frisch zubereitet « Zubereitungszeit ca. 20 Minuten.

278 RINRORUIN.

Mit Steinpilzen
und einem Schuss WeilBwein'

Auf Wunsch servieren wir lhnen einen kleinen Beilagensalat gratis dazu.
Pommes inklusive « Bratkartoffeln oder Pasta + 2,50 €

Alle Preise inklusive Bedienung und gesetzlicher Mw5t.

|\ I mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstirker A glutenhaltiges Getreide C Eier und daraus gewonnene E




DESSERT

500 GASSATA ...

mit Pistazie, Sahne, Vanilleeis und
kandierten Friichten

6,50

503. TIRAMISU......... 00

Dessert mit Mascarpone®*, Biskuit, Kaffee®
und Amaretto

504. PANNACOTTA.......e.

Sahnedessert®? mit Vanille

9,90

506. TARTUFQ CALABRIA.................

importiert aus Kalabrien: original Tartufo
mit Haselnuss und fliissigem Kern aus

Zartbitterschokolade®

507. TARTUFQ AL PISTACCHIO............. 700

mit Pistazien- und Vanilleeis®

87. MINI'PIZZABROT MIT NUTELLA.......

1,00

18 cm 700

~9  APERITIF «

PROSECCO

LIMONCELLO SPRITZ...............
APEROLSPRITZ =
GINTONIC =5 5 g s0]ie 880

mit Fever-Tree Mediterraneen und einem
Rosmarinzweig

HUGOF = 6 i g 001k . 650

mit Holunderbliitensirup, Prosecco,
Minze und Limette

0,201.......6,50

. 0,201....... 6,50

CAMPARI SODA' ...

CAMPARI ORANGE ...................

PROSECCO

033002

0301......

590

90

LC\E) ALKOHOLFREIE GETRANKE G/vj

SAN PELLEGRINO z4sc#e) ........ 0.751.......

HASSIA (AZASCHE) oo 0,25
Tople

6,50
2,50
4,50

COCACOIARS, e glog)i

0,40L........

2,50
4,00

COCA COLA LIGHT**............... 0.0L......

0,40L........

2,50
4,00

EANTACS R e i by a8

0,401........

2,50
4,00

g e R Y || T

0401........4,00

0,201........
0,401......

2,50

LIMONADE mzss .....................
| 4,00

ORANGENSAFT ..............

AERELSARY - St

APFELSAFTSCHORLE ..................

TRAUBEN-/JORANNISBEERSCHORLE .......

BITTER LEMON* pascs ...... 0.20L.......

e 1)/ )| ot
0401.......

=020
0,401......

0,201.......
0,401.......

0.201.......
0,401.......

2,50
4,00 B

2,50
4,00

250
4,00

2,50
4,00

2,50
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PILS VOM FASS KLEIN® 0331 300€  HELLES WEIZENBIER® 0,50 45u£ i

PILS VOM FASS GROSS 0501  450€  DUNKLES WEIZENBIER® 0501 450 €k .,b 2
RADLER / COLABIER® 0331 300¢  KRISTALL WEVZENBIER® 0501 450¢

ALKOHOLFREIES BIER® ............ 0331 300€ | ALKOHOLFREIES WEIZEN®.....0501 450€

¢ (~9  APFELWEIN ¢

VHSE 0 KLEINERAPFELWEIN....0251  300€  GROSSER APFELWEIN...0501 4008
L&*ﬂ* % pur, siiB oder sauer gespritzt pur, sii oder sauer gespritzt

I (~9  OFFENE WEINE €-)

: ROTWEIN WEISSWEIN

) CHIANTI crocken 0201 600€  PINOT GRIGIO' crocxen 0201 6,008
........................................... 0501 1350€ E——— ] ) Tk

MONTEPULCIANO® rrockem) ... 0,201 6,00 € CHARDONNAY' (rrockem)......0,201 6,00 €
...................... 0501 13.50€ 1)) [ 75

PRIMITIVO" rRoCKEN) ............. 0,20 | . 6,50 € FRASCATI" (rROCKEN) .............. 0,20 | 6,00 €
0501 1450¢ e (]S

LAMBRUSCO' wigsLicH) ............ 0201  6,00€ LUGANA' (rRockEM) .........o. 0,201 6,50 €

0,901 1250€ e E I A T

ROSE" (TROCKEN) oo 0201 600€
0501 1350€

0,1 | unserer Weine kostet 3 €.




~9  WARME GETRANKE

CAPPUCCINO®...................... 3,90 ESPRESSO MACCRIATO®...............

LATTE MACCHIAT0®................ 4,00 KAFfERe o e s

By . | dde

 ESPRESSO CORRETTO vrsnmcn 3,90

SR
BT T — =
(S 4 ale

SPIRITUOSEN

f GRAPPA DI PROSECCO'.........2cL...... 5,50 RAMAZOTTI..................20L.... 4,00 !

GRAPPA INVECCHIATA ..........2cL...... 4,50 ANARETIO" o 2CL....... 4,00

AR

NI G, FERNET BRANCA .2t 400 | SAMBUCA

F

= AMARO AVERMA................. 21400 | BAILEYS'

Zusatzstoffe:
1.) Farbstoff  2.) Konservierungsstoff 3.) Antioxidationsmittel 4.) Geschwérzt 5.) SiBungsmittel 6.) Phosphat
9.) Geschwefelt 9.) Geschmacksverstarker 10.) chininhaltig

~ Allergene:
A1) Weizen, A2.) Gerste, A3.) Roggen, Ad.) Hafer, AS.) Dinkel, B.) Krebstiere, C.) Eier, D.) Fisch, E.) Erdniisse F.) Soja, G.) Milch
~ H.) Schalenfriichte 1) Sellerie J.) Senf K.) Sesam L) Schwefeldioxid & Sulfite M.) Weichtiere N.) Lupine

Andrea di Ponte K

VECCHIA ROMAGNA'.........2L... 4,00 | LIMONCELLO™..............200... 400 & — [/

//..'




